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Šiam patiekalui tereikia mažų pomidoriukų ir sausų smulkintuvu kavamale maltų sezamų, bei mėgstamų prieskonių (siūlome Provanso žolelių misinį).
Pomidoriukus perpjauname pusiau, viduriukus išskobiame ir sudedame į maltus sezamus, kuriuos dar paskaniname prieskoniais ir trupučiu alyvuogių aliejaus.
Mažu šaukšteliu šią sezamų pastą dedame į pomidoriukų puseles.

Šios užkandėlės yra labai skanios, bet tuo pačiu ir labai karčios, tad nereikėtų jų prisidaryti labai daug, nes sezamų gali nesinorėti ilgai ilgai.

Skanaus!

Už receptą dėkojame Sigitai Minevičiūtei.
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