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Tai labai paprastos, bet labai skanios salotos. Pomidorus supjaustome ir užpilame baltu padažu - smulkintuve smulkintos mirkytos saulėgrąžos, citrinos sultys,
alyvuogių aliejus, vanduo ir truputis druskos. Šį padažą reikėtų gamintis prieš pat valgant, nes pastovėjęs jis tampa nebe toks gražus ir vienalytis . Salotas
paskaniname pipirais ir džiovintomis ir sutrintomis į miltus dilgėlėmis.

Skanaus!

Už receptą dėkojame Sigitai Minevičiūtei.
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